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Fischbuffet

Vorschlag
(ab 30 Personen)

Kalte Vorspeisen

Hausgebeizter Graved-Lachs mit stiRer Dillsenfsauce
Garnelencocktail mit Mango und Ananas
Oktopussalat mit Jungzwiebeln und Paprika
Raucherfischplatte von Lachs und Forelle mit Oberskren
Matjesfilet mit Gurken, Apfel und Sauerrahm
Sushi mit Thunfisch, Lachs und Gemduse
Wakame (Algensalat)

Knuspriges Geback

Suppe

Hugellandhof’s beste Fischsuppe mit Knoblauchbrot
Cremige Fischsuppe mit Pesto

Hauptspeisen

Cremiges Eierschwammerlrisotto mit Flusskrebsen

Spanische Paella mit Meeresfriichte und Edelfischen
Silberlachs in der Salzkruste mit toskanischem Olivenol

Miesmuscheln im WeiRburgunder-Fond
Hausgemachte Ravioli im Vongole-Fond
Mediterranes Gemlse

Dessert
Dreierlei von der Schokolade
Topfen-Zwetschken-Mousse
Apfelstreuselkuchen
Nougatknoédel in Butterbrosel
Frischer Fruchtsalat
Verschiedene Eissorten
Kaseauswahl

Calamari und Wolfsbarschfilet vom Grill mit Knoblauchbutter
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Knusprig Karpfenfilet auf hausgemachtem Erdapfelsalat mit Gurken und Sauerrahm

Natiirlich sind wir lhnen gerne bei der Buffetauswahl behilflich.
Bitte beachten Sie dass die max. Auswahl pro Kategorie wie folgt ist:

4 Vorspeisen
1 Suppen
3 Hauptspeisen
4 Dessert

Die Preise werden von uns individuell berechnet und richten sich nach der
Auswahl und der Personenanzahl zwischen € 35.- und € 59.- pro Person



