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Fingerfoodvorschliage
€ 1.- bis€4,90

Ausgeloste Venezianische Fischsuppe mit Knoblauchbrot
Erdépfel-Triiffelsuppe mit Topinambur-Chips
Schaumsuppe vom Pinot Grigio mit Traubencrostini
Barlauchschaumsuppe mit Tomatenstangerl
Hummercremesuppe mit Cassis

Dreifdarbige Cornettini mit Beef Tartare, Avocadomousse, hausgebeizter Lachs,

Thunfisch, Tomatenmousse,...

Weiller Solospargel mit Tomaten-Ei-Vinaigrette und Vulcanoschinken
Knusprige Riesengarnelen auf Rucola

Getriiffelter Bio-Schafkése im Kartoffelnest

Frittierte Salbei- und Basilikumblétter

. Italienisch mariniertes Gemiise
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

Seeteufel und Pancetta an Rosmarinspiedini mit Limettenaioli

Gebackener Kalbskopf mit Sauce Verde

Rohkost mit Krauter-Sauerrahmdip, Thunfischdip.....

Carpaccio mit Kriuterpesto

Minipizza nach Wahl

Gratinierte Jakobsmuscheln mit Blattspinat oder cremigen Limettenpolenta
Chips von Parmesan & Prosciutto

Tartare vom Rindsfilet | Gemiise | Lachs | Thunfisch | Saibling

Klassisches Sushi mit Thunfisch, Lachs, Gemiise

Grissini mit Prosciutto

. Warme Schinkenkipferl | Lachskipferl
23.
24.
25.
26.
27.
. Enten Spring rolls mit Chili-Mango-Dip
29.
30.
31.
32.

Knusprige Blutwurstravioli

Gebackene Polentaschnitten mit Steinpilzen gefiillt

Sgonfiotti | Hefeteigtaschen mit Fontina, Bel Paese oder Mozzarella gefiillt
Gratinierte Griinschalenmuscheln

Latterini Ahrenfische frittiert mit Sauce Aiola

Oktopus-Salat mit toskanischem Olivendl
Beef Tartare im Blatterteig

Knusprige Entenrolle auf Curcuma-Krautsalat
Réucherlachsrdllchen mit Ricotta-Kren

. Rohkost mit Schnittlauchsauerrahm im Bambus
34,
35.
36.
37.
38.
39.
40.

Shrimpscocktail

Mariniertes Gemiise mit Rucola und Bioschafkése
Sushi von Thunfisch, Lachsforelle, Gurken

Rosti mit Raucherlachs, Sauerrahm und Forellenkaviar
Tafelspitzsiilzchen mit pikanter Kernélvinaigrette
Quiche mit Speck, Lauch und Kise

A’Beuscherl mit Krauterknoderl

. Ausgelostes Backhenderl auf Erdépfel-Kresse-Salat mit Radieschen-Sprossen
42.
43.
44,
45.

Szegediner vom weilen Wallerfilet mit Riesling-Schaum
Steirisches Chili con carne mit Kéferbohnen

Geschmortes Schulterscherzl auf cremigen Pilzrahmpolenta
Tramezzini oder Crostini mit

* frischen Blattspinat, Schatkidse und Oregano

* Réiucherlachs mit Sauerrahm und Schnittlauch

¢ italienisch mariniertes Gemiise mit gehobeltem Parmesan und Rucola
¢ Thunfisch mit Ei

* Tomatenricotta mit Mozzarella und Basilikum

* Shrimpscocktail

* Roastbeef und Sauce Tartare



